
FICHA LOGÍSTICA QUESO CURADO DE LECHE DE OVEJA

PRESENTACIÓN

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INGREDIENTES

Queso de 3 kg,  
queso de 1 kg

y cuñas de 
400 g aprox.

Queso de 500 g 

Leche cruda de oveja, 
sal, cuajo y fermentos 

lácticos. 

Leche pasteurizada de 
oveja, sal, cuajo y fermentos 

lácticos. 
Corteza no comestible.

Valores medios por 100g

Valor energético
Grasas
      de las cuales saturadas
Hidratos de Carbono
       de los cuales Azúcares
Proteínas
Sal

1757 Kj (424 Kcal) 
36 g
24 g

1 g
< 0,5 g

24 g
1,8 g

QUESO CURADO DE LECHE DE OVEJA
El Queso curado Cañada Real se elabora con leche pura de oveja. Con más de 6 meses de curación el 
maestro quesero sigue todo el proceso para lograr el sabor y textura propio de los quesos curados de 
oveja, con el característico matiz y aroma de los quesos castellanos. es un producto de gran calidad 
muy apreciado tanto para uso doméstico como para hostelería.

1º a -6º 365 días Recíclame

Datos Unidad

EAN Unidad Largo cm Ancho cm Alto cm Peso Neto

Datos Caja

Peso cajaL. x An x Al. cmUds. caja

Datos Pallet

Peso 
Pallet

Medidas 
Pallet cm

Capas
Pallet

Cajas Capa
Pallet

Cajas
Pallet

8412240701225 19,5 19,5 10 3 Kg

8412240701218 12 12 8 1 Kg

8412240702482 10,5 10,5 12 500 g

Queso 1 Kg

Queso 3 Kg

2 44 x 12,5 x 21,5 6,7 Kg

6 40 x 10 x 28,5 6,7 Kg

6 35 x 23,8 x 9 3,1 Kg

7 10 70 489 Kg

8 10 80 556 Kg

8 10 80 268 Kg

120 x 80 x 305

120 x 80 x 235

120 x 80 x 110

Cuña 400 g

Queso 500 g

8412240701232 11,4 10,5 5 400 g

16 30 x 13,6 x 13 6,5 Kg 10 12 120 800 Kg120 x 80 x 176

Queso 1 Kg
Queso 3 Kg

Cuña 400 g
Queso 500 g
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