
LECHE UHT DESNATADA
El proceso de desnatado por centrifugación es totalmente controlado por lo que el resultado es una 
leche con muy poco aporte de materia grasa pero manteniendo intactas las propiedades nutriciona-
les de la leche. Por su bajo contenido en grasa está especialmente indicada para dietas hipocalóricas 
y personas que no necesiten aporte de materia grasa.
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FICHA LOGÍSTICA LECHE UHT DESNATADA

Datos Unidad

EAN Unidad Largo cm Ancho cm Alto cm Peso Neto

EAN Caja

Datos Caja

Peso cajaLargo x Ancho x Alto cmUnidades caja

Datos Pallet

Peso PalletMedidas PalletCapas PalletCajas Capa Pallet Cajas Pallet

8412242545225 9

625

6

5,8

150

28 x 12,5 x 21,4

20,7

120 x 80 x 55

6,49 Kg

1 L

993,5 Kg

8412242545737
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PRESENTACIÓN

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INGREDIENTES

Tetrabrick de 1 litro en 
cajas de 6 uds.

Leche desnatada
de vaca. 

Valores medios por 100ml

Valor energético
Grasas
      de las cuales saturadas
Hidratos de Carbono
       de los cuales Azúcares
Proteínas
Sal
Calcio

145 Kj (34 Kcal)
0,30 g
0,20 g
4,75 g
4,75 g
3,15 g
0,12 g

120 mg (15% VRN)


