
Este es un producto, natural sin aditivos, conservantes ni estabilizantes, procedente de la ganadería 
soriana, cuyo control y saneamiento garantizamos. Tras el ordeño diario, es mantenida en tanques 
de refrigeración a 4ºC, hasta su recogida. Su pasterización, homogeneización y envasado hace que no 
pierda ninguna de sus propiedades naturales. El proceso de pasteurización, calentamiento uniforme a 
una temperatura entre 79ºC y 84ºC durante 15”, unido a la calidad de la leche de origen, le confiere ese 

sabor y frescura tan características de nuestra leche pasterizada.

LECHE PASTERIZADA ENTERA

PRODUCTOS DE CALIDAD CAÑADA REAL S.A
C/Bajada de la Rumba nº 12 -42005 SORIA TEL. 975 222 613 FAX 975 228 238
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Información Nutricional
Valores medios por 100ml

Valor energético 263 Kj 60 Kcal

3,61 g

2,40 g

4,60 g

4,60 g

3,00 g

0,12 g

120 mg (15% VRN)

Grasas

De las cuales saturadas

de los cuales Azúcares

Proteínas

Sal

Calcio

Hidratos de Carbono

Presentación

Ingredientes

Se presenta en botella PET de 1 Litro.

Leche de vaca pasterizada.

FICHA LOGISTICA LECHE FRESCA PASTEURIZADA
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Sin Gluten 1º a 6º 18 días Recíclame


