
PRESENTACIÓN

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INGREDIENTES

Tarrina de barro de 
140 g con tapa de 

aluminio termosellada 
y pegatina 

identificativa.

Leche pasterizada de 
oveja, gelatina, leche 

de oveja en polvo, 
conservante E 202, 
estabilizante E-406, 

sal, estabilizante cloru-
ro cálcico y coagulante 
de leche microbiano.

Valores medios por 100g

Valor energético
Grasas
      de las cuales saturadas
Hidratos de Carbono
       de los cuales Azúcares
Proteínas
Sal

397 Kj (95 Kcal)
6,00 g
4,45 g
4,45 g
4,45 g
5,87 g
0,2 g

FICHA LOGÍSTICA CUAJADA DE OVEJA
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6,5

120 x 80 x 125

3,41 Kg

140 g

633,80 Kg

Ancho cm Alto cm

Largo x Ancho x Alto cm

Medidas Pallet
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CUAJADA DE OVEJA
La cuajada de oveja Cañada Real es un producto estrella dentro de la gama de postres de la empre-
sa. Es un producto muy conseguido y valorado por su equilibrio entre el auténtico sabor de un postre 
tradicional casero y la suavidad de un producto lácteo.

1º a 6º 35 días Recíclame


